L.a Carte

ENTREES MENU ENFANT (Jusgqu'a 10 ans) 1290 €

Raviole de chair de crabe et estragon, mousseline de carotte 10,00 € Sirop a I'eau ou jus de fruits.

au curry, huile verte de poireau, réduction de mariniere et crumble Viande ou poisson, accompagnement au choix
de chorizo. Moelleux au chocolat.

(Euf mollet, enoki roti, creme de chataigne au Cognac 890 €

et tulle croustillante.

FROMAGES

Notre fameux chariot de fromages. 12,00 € / pers

Farcis charentais, sauce gribiche, toast de pain de campagne
a l'all et persil frit.

Cromesquis de cagoullle charentaise, pate de citron confit, 9,90 €
beurre persillé émulsionné, tombée de blettes a I'échalote.

DESSERTS

PLATS Omelette norvéegienne a la vanille de Madagascar et a |'orange 8,90 €
confite, flambée au Grand Marnier.

Chou farci au cochon et au veau, insert de fole gras de canard 22,00 €

du Sud-Ouest, jus de viande au vin rouge. Millefeuille a la noisette, praliné et chocolat noir. 8,90 €
Truite de Bellet nacrée, beurre blanc de coquillages, ceufs de 2300 € Tartelette pop-corn carameélisé, flan vanille, creme légere au 8,90 €
truite, poireau bruale, gel de citron. POpP-corn, pop-corn carameélise, sorbet a I'hibiscus.

Risotto a la creme de courge carameélisée, Manslois vache gratineg, 18,00 € Pomme et coing, insert pormme facon tatin, ganache au chocolat 8,90 €
champignons sauvages, pomme verte acidulée, noisettes blanc et au coing, gelée de coing, émulsion de chai latte et tuile

torréfiees et jus de champignons. de lait.

Saint-Jacgues snackées, purée de pommes de terre a la fleurde 25,00 €
sel fume, blette grillée, sauce corall au vin blanc et zeste de citron. Carte servie uniquement le Soir et le Week-end.

Quvert du Mardi au Samedi inclus Midi et Soir.

Tartare de boeuf au couteau, mayonnaise au saté, pickles 19,00 € Infos et Réservations : 07 89 60 54 52

d'oignon rouge, gingembre, coriandre, jaune d'ceuf confit au
soja, feullle de riz croustillante et frites maison.

Filet de canette rose, crémeux de chou au beurre noisette, coing 20,00 €
roti au miel, noisettes torréfiées et jus corsé au Bouteville n° 6.

Sélection de viande maturée en cave | o _
Cote de boeuf— | -bone — Entrecdte Toutes nos v:gndes snnir dclrfgme francaise.
Taxes et service compris, prix en euros T'TC.

(orix selon arrivage) Chéques non acceptés.

O 07396054520



