
ENTRÉES
Pastèque rôtie laquée menthe & citron vert, gaspacho tomate–pastèque 8,90€
au piment d’Espelette, gel menthe & pastèque, feta et tuile croustillante.

Sushi au thon rouge de Méditerranée, pêche rôtie, purée de pêche 9,90€
et réduction pêche–citronnelle.

Raviole ouverte froide de légumes d’été, herbes de Provence, panna cotta 8,90€
de parmesan affiné, coulis de poivron rouge au paprika fumé et vinaigre 
de Xérès.

Gelée de tomate au basilic, stracciatella, tomates cerises confites à l’ail,  9,90€ 
citron vert et basilic. 

Vitello Tonnato revisité, veau cuit basse température, sauce vitello, 21,90€ 
caprons, tuile croustillante, huile d’olive extra vierge et sucrine grillée.

Thon rouge de Méditerranée en sashimi, sauce Choron, estragon frais,  22,90€
perles de yuzu et concombre croquant.

Tartare de boeuf coupé au couteau, sauce cocktail au Cognac, sorbet 19,90€
cornichon, brioche dorée et frites maison.

Linguine à la crème d’ail confit, tomates cerises rôties au basilic,  18,90€ 
stracciatella, pistaches torréfiées, huile d’olive extra vierge et zeste de citron.

Pavé de lieu jaune, salade croquante de fenouil au vinaigre de kalamansi, 24,90€
pommes grenailles rôties, graines de courge torréfiées, sauce marinière 
émulsionnée et huile verte à l’aneth.

Sélection de viandes maturées selon arrivage
Côte de boeuf • L-Bone • Faux-filet • Entrecôte
(Prix selon pièce et disponibilité)

PLATS

Toutes nos viandes sont d’origine française. 
Taxes et service compris, prix en euros TTC. 
Chèques non acceptés.

Tartelette melon, Pineau des Charentes & basilic  8,90€

Framboise en textures, guimauve, pâte de fruit, ganache, gel framboise,  8,90€ 
framboises fraîches et réduction au citron vert.

Duo chocolat noir & chocolat au lait, pétales croustillants de chocolat,   8,90€
crémeux chocolat au lait, caramel chocolat noir, mousse chocolat au lait et 
brownie noisette.

Mini baba au sirop de rhum Diplomático, crème d’Isigny à la vanille de 9,90€ 
Madagascar.

3€ la boule
Sorbets : Citron vert • Pêche • Framboise
Crèmes glacées : Chocolat • Vanille • Pistache

DESSERTS

GLACES MAISON

MENU ENFANT
Sirop à l’eau ou jus de fruits
Viande ou poisson, accompagnement au choix
1 boule de glace maison

(jusqu’à 10 ans) 12,90€

FROMAGES
Notre fameux chariot de fromages. 12,00€ / pers



STARTERS
Roasted Watermelon, Mint & Lime Glaze, tomato and watermelon €8.90
gazpacho with Espelette pepper, mint and watermelon gel, feta cheese, 
and a crispy tuile.

Mediterranean Bluefin Tuna Sushi, oasted peach, peach purée, and €9.90
peach–lemongrass reduction.

Cold Open Ravioli of Summer Vegetables, herbes de Provence, aged €8.90
Parmesan panna cotta, smoked paprika and sherry vinegar red pepper coulis.

Tomato & Basil Jelly, stracciatella, garlic-confit cherry tomatoes, lime, €9.90
and basil. 

Revisited Vitello Tonnato, slow-cooked veal, vitello sauce, capers,   €21.90
crispy tuile, extra virgin olive oil, and grilled baby gem lettuce.

Mediterranean Bluefin Tuna Sashimi, choron sauce, fresh tarragon, yuzu €22.90
pearls, and crunchy cucumber.

Hand-Cut Beef Tartare, cognac cocktail sauce, pickle sorbet, toasted  €19.90
brioche, and homemade fries.

Linguine with Confit Garlic Cream, roasted cherry tomatoes with basil, €18.90
stracciatella, toasted pistachios, extra virgin olive oil, and lemon zest.

Pan-Seared Pollock Fillet, crunchy fennel salad with kalamansi vinegar, €24.90
roasted baby potatoes, toasted pumpkin seeds, emulsified marinière sauce, 
and dill oil.

Selection of Dry-Aged Meats (Subject to Availability)
Bone-in rib steak • L-Bone steak • Sirloin steak • Ribeye steak
(Price according to cut and availability)

MAIN COURSES

Toutes nos viandes sont d’origine française. 
Taxes et service compris, prix en euros TTC. 
Chèques non acceptés.

Melon Tartlet, Pineau des Charentes & Basil €8.90

Raspberry in Textures, marshmallow, fruit jelly, ganache, raspberry gel, €8.90
fresh raspberries, and lime reduction.

Dark & Milk Chocolate Duo, crispy chocolate petals, milk chocolate  €8.90
crémeux, dark chocolate caramel, milk chocolate mousse, and hazelnut 
brownie.

Mini Baba with Diplomático Rum Syrup, isigny cream infused with €9.90
Madagascar vanilla..

€3 per scoop
Sorbets : Lime • Peach • Raspberry
Ice Creams : Chocolate • Vanilla • Pistachio

DESSERTS

HOMEMADE ICE CREAMS

CHILDREN’S MENU
Flavoured syrup with water or fruit juice
Meat or fish with a side of your choice
One scoop of homemade ice cream

(up to 10 years old) €12.90

CHEESES
Our Famous Cheese Trolley €12 per person


