ENTREES

Oeuf poché facon meurette, coque d'oignons confits, lentilles,
carpaccio de champignons de Paris, lard grillé, croGtons dorés
et sauce bourguignonne. 8,90€

Poélée de pleurotes a la persillade, émulsion et chips de parmesan,
huile verte et croustillant de persil, purée de pleurotes, ail frit. 8,90€

Paté en crolte gourmand de porc et volaille, pistaches et jambon
de pays, trompettes de la mort, gelée au pineau des Charentes
et réduction de Banyuls. 8,90€

Crémeux d'avocat au yuzu, avocat bralé a I'huile de sésame, mi cuit
de saumon Bémlo au teriyaki et soja salé. 9,90€

PLATS

Steack de thon rouge grillé, sauce au poivre vert flambée au
Cognac et poireaux confits au beurre. 21,00€

Coéte de cochon du Limousin, purée de patate douce au sel fumé,
petits oignons grelots caramélisés et creme d'ail en siphon. 22,00€

Tagliatelles a la creme de truffe, parmesan rapé, brisures de
pistaches, burrata di bufala et huile d'olive extra vierge. 18,00€

Tartare de boeuf coupé au couteau, sauce BBQ fumée, échalotes
au vinaigre, cornichons, jaune d'oeuf confit, brioche dorée et
frites maison. 19,00€

Faux filet en tournedos, pressé de pomme de terre a la graisse
de canard et thym, ail noir et sauce sucrée au vin rouge. 25,00€

Pavé de lieu jaune nacré, caviar de hareng, fumet de poisson au
Noilly Pratt et huile verte de cresson, mousseline de céleri au
beurre noisette et billes de patate douce confite. 24,00€

La Carte
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MENU ENFANT (jusqu'a 10 ans)

Sirop a I'eau ou jus de fruits.
Viande ou poisson, une garniture au choix.
Moelleux au chocolat et chantilly maison.

FROMAGES

Notre fameux chariot de fromages.

DESSERTS

Créme renversée a la vanille de Madagascar et son caramel
Sirupeux.

Poire en trompe l'oeil, insert poire et poivre de Java, ganache
montée poire et chocolat blanc.

Crémeux autour du chocolat noir et de la noisette, émulsion
chocolat, praline noisette et biscuit sponge cake a la menthe.

Sphere de riz au lait aux agrumes, creme glacée au riz au lait a la
vanille de Madagascar, chantilly agrumes, biscuit croustillant et
riz soufflé caramélisé.

Carte servie uniguement le Soir et le Week-end.
Ouvert du Mardi au Samedi inclus Midi et Soir.
Infos et Réservations : 07 89 60 54 52

Toutes nos viandes sont d'origine francaise.
Taxes et service compris, prix en euros TTC.
Chéques non accepteés.
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