
La Carte

B
07 89 60 54 52

ENTRÉES
Raviole de volaille à l’estragon, chanterelles persillées et crème de 
châtaignes.
 
Purée d’oignons grelots caramélisés dans sa coque confite, ail 
noir, poudre et crème réduite au lard fumé. 
 
Crémeux d’Ossau Iraty au piment d’Espelette et son sablé, 
confiture de cerises noires.
 
Cromesqui d’Aligot à la tome fraîche de l’Aubrac et émulsion de 
lait fumé au haddock. 

8,90€

9,00€

8,90€

10,00€

PLATS
Côte de cochon du Limousin grillée (300 gr), butternut confite au 
thym, chanterelles persillées, jus de cochon au miel et romarin, 
noisettes torréfiées.
 
Haddock fumé et émulsion de corail déglacée au Noilly Pratt,
risotto de perles du Japon, huile verte et croustillants de poireau. 

Papardelles à la crème de butternut caramélisée, feta, huile verte 
et brisure de châtaignes.
 
Noix de Saint Jacques snackées, gnocchis de pommes de terre 
gratinés au comté affiné, guanciale grillé et beurre citronné à la 
sauge.  

Filet de poulet jaune en croûte de poivre de Sichuan, mousseline 
aérienne de pommes de terre et jus de poulet à l’huile de truffes. 

Tartare de bœuf Charolais haché, jaune d’œuf confit au soja, 
coriandre fraîche, noix de cajou torréfiées, brioche dorée, 
échalottes au vinaigre, mayonnaise iodée et frites maison.

25,00€

19,00€

20,00€

18,00€

23,00€

22,00€

Toutes nos viandes sont d’origine française. 
Taxes et service compris, prix en euros TTC. 
Chèques non acceptés.

Carte servie uniquement le soir et le week-end. 
Ouvert du Mardi au Samedi inclus midi et soir. 
Infos et réservations : 07 89 60 54 52

DESSERTS
L’Opéra de la Bistronomie. 
 
Le Banoffee :
confiture de lait, chantilly à la vanille de Madagascar, crumble 
noisettes et spéculos, banane flambée et caramélisée au Rhum 
et sa ganache.
 
Le Miel :
tuile alvéolée, biscuit madeleine citron, crème montée et gel au 
miel, nougatine, glace miel et citron.  

La Pomme :
insert pomme caramélisée, sorbet granny smith, gel de pomme,
crème pâtissière à la vanille de Madagascar, et tuile croustillante.

8,90€

8,90€

8,90€

8,90€

MENU ENFANT
Sirop à l’eau ou jus de fruits. 
Viande ou poisson, une garniture au choix. 
Fondant chocolat et chantilly à la vanille de Madagascar.

(jusqu’à 10 ans) 12,00€

FROMAGES
Notre fameux chariot de fromages. 12,00€ / pers


